Los detectores de metales y los sistemas de inspeccion por rayos X Safeline estdn disefiados para inspeccionar
productos alimentarios bombeados, normalmente liquidos, fluidos alimenticios y pastas antes de que se efectien
mds procesamientos o se afiada valor adicional.
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Productos
bombeados

Existe riesgo de Tra nSPOI'Te

contaminacion en
todas las fases
del proceso de

produccion

Procesamiento

Llevar a cabo una
auditoria de HACCP
para identificar la
tecnologia de inspeccion
de productos ideal
y donde debe instalarse
en la linea de
produccion

IﬂSpECCién La inspeccion de

productos debe
de prOd uctos formar parte de un
enfoque general
de la empresa
sobre la seguridad
alimentaria

Deteccion de metales

Sistema de inspeccion
por rayos X X38

* Disefio higiénico IP66 para soportar e Caudal de hasta 14 toneladas por hora
regimenes de lavado intensos  Disefio higiénico IP69

* Reduccion de la longitud de las « Didmetros de tuberia de 3"y 4" (75 mm

tuberias del sistema gracias a la y 100 mm) de serie; hay otros
tecnologia patentada Zero Metal Free ® didmetros de tuberia disponibles
_

Zone (ZMFZ) :
;Qué \ e Vdlvulas de rechazo de alta velocidad
S

e Diametros de tuberia de 50 mm, S
75 mm. 100 mm. 125 mm. 150 mm contaminante con un desperdicio minimo de producto

y 175 mm disponibles busca? e Calibracion automdtica en menos de

- o 20 segundos
e Disenada con una seleccion de 9

vdlvulas de rechazo neumdticas .

de acero inoxidable de gran Contaminantes
resistencia y acoplamientos de

liberacion rapida
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Contaminantes

Seguridad
alimentaria
excepcional
garantizada

Se puede anadir un
sistema de inspeccion
adicional al final de la
linea de produccion
para asegurar lo
completa integridad
del producto

Embalaje

Los minoristas
pueden llenar sus
estanterias con
confianza con productos
seguros, de alta calidad
y que cumplen con las
normas de primera

clase Los clientes
pueden confiar
en su marca
y disfrutar de
sus productos
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La inspeccion por rayos X y la deteccion de metales
mejoran la seguridad y la calidad de los
alimentos bombeados.

Si desea obtener mads informacion, visite www.mt.com/pi-pumpedfoods




